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RESTAURANT

CULINARY Nominado como la mejor experiencia culinaria
AWARDS Nominated as the best culinary experienc e
LOS CABOS

La cocina mexicana contemporanea se caracteriza por su gran variedad de platillos y
recetas, asi como por la complejidad de su elaboracion. Es reconoc ida por sus sabores
distintivos y sofisticados con gran condimentacion.

Contemporary Mexican cuisine is known by its great variety of dishes and recipes, as
well as the complexity of its preparation. It is r enowned for its distinctive and

sophisticated flavors .
Entradas Frias
Cold Appetizers
Ceviche macho ala Parrilla $220
2 Chilaca a la Parrilla rellena de ceviche de camardn estilo Sinaloa, pepino, tomate, puré de
(«ﬁm, aguacate y quebradas de maiz
- Grilled Ceviche Macho
Grilled chilaca stuffed with shrimp ceviche is prepared Sinaloa-Style, cucumber, tomato,
avocado puree and crunchy corn tortilla
Aguacate Relleno $245
Encostrado de tierra mexicana, relleno de ensalada de camardn, langosta y carne de cangrejo,
cebolla y un toque de chile jalapefio, micro brotes de radbano morado, chicharrén de pescado,
vinagreta de limén
Stuffed Avocado
Crusted with Mexican ground, stuffed with shrimp, lobster and crab salad, onion and a touch of
jalapefio pepper, microgreens of purple radish, fish crackling and lemon vinaigrette
Ensalada César
Con lechuga romana, aderezo César, tomate cherry y queso parmesano Subject to $20 uscxtra
(%) Natural $190 Con pollo ala parrilla  $230 per person to your
Con camardn parrilla  $285 Con langosta $550 Suje?;e:g);g ti%e exira
por persona a su paquete
Caesar Salad de alimentos
With lettuce, Caesar dressing, cherry tomato and parmesan cheese
Natural $190 With grilled chicken $230
%) With grilled shrimp ~ $285 (%) With grilled lobster $550
Ensalada Mexicana $245

Mezcla de lechugas con berros, queso cotija, jitomate, aguacate,haba verde y pepita de
calabaza. Alifiada con vinagreta dulce de chile ancho.

Mexican Salad

Mixed lettuce, watercress, cotija cheese, tomato, avocado, green beans and pumpkin seeds.

Tossed with chilli ancho sweet vinaigrette

Consumir alimentos crudos o poco cocidos, aumenta el riesgo de
enfermedades transmitidas por alimentos
Consuming raw or undercooked food, increase your risk of foodborne illness

All Prices in mexican pesos, tax es are included.
Los pagos en efectivo no son aceptados en nuestros Restaurantes, Bares, Cafeterias o Spa

@ Cash payments are no longer accepted at any of our Restaurants, Bars,Coffee shop or Spa.
Todos los precios estan en pesos mexicanos, los impuesto s estan inclui dos.
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Entradas Calientes

Hot Appetizers

Callos Esquites $290
Sellados en costra de chiles secos, montados sobre tradicional esquite de elote asado, con

epazote frito, queso Cotija y aceite de chile morita

Sea scallops with corn esquite

Seared in dried peppers crust, served with traditional roasted corn esquite, fried epazote, Cotija cheese and

morita pepper oil

Galardonados como los mejores tacos *Awarded as the best tacos

AR TID - @SIPS ¢
ST Wine:food Week 2°Sus!

(05 CABOS -
Trilogia de Tacos (3 pzas.) $260
Taco Villameldn: Cecina de Yecapixtla, chicharrén y chorizo con cremoso de aguacate.
Taco de mole: Panceta de cerdo dorada con rajas de chile giiero encurtidas y bafiado con mole negro
oaxaquefio servido en una tortilla de cilantro, coco y chile chipotle
Taco Baja Urbano: Tortilla de maiz azul, chorizo, camarén tempura, mermelada de cebolla,
alioli de mostaza y rabano.
Tacos Trilogy (3 pieces.)
Villameldon Taco: Cecina of Yecapixtla, chicharrén and spiced chorizo with tatemada sauce with creamy
avocado.
Mole taco: Fried pork belly with pickled peperoncini with Oaxaca-style black mole on top and served on a
coriander, coconut and chipotle pepper tortilla
Urban Baja Taco: Blue corn tortilla, chorizo, tempura shrimp, onion jam,
mustard aioli and radish

Sopas y Cremas

Soups and creams

Sopa de Tortilla $195
Julianas de tortilla frita, chicharrdn, aguacate, crema agria, chile guajillo,

cilantro y queso fresco

Tortilla Soup

Fried tortilla strips, pork rinds, avocado, sour cream, guajillo pepper,

coriander and fresh cheese

Crema de elote $180
Servida con guarnicién de elote baby ahumado. Con mayonesa

de chile piquin, aceite de chile, queso panela y crocante de epazote.

Corn Cream

Served with smoked baby corn. With piquin pepper, pepper oil, panela cheese and crunchy epazote leaves

Bisque de Langosta $220
Con guarnicién de hojaldre con ajonjoli, langosta y crocante de queso parmesano

Lobster Bisque

Garnished with puffed pastry with sesame seeds, lobster and crispy parmesan cheese

All Prices in mexican pesos, tax es are included.
Los pagos en efectivo no son aceptados en nuestros Restaurantes, Bares, Cafeterias o Spa

@ Cash payments are no longer accepted at any of our Restaurants, Bars,Coffee shop or Spa.
Todos los precios estan en pesos mexicanos, los impuesto s estan inclui dos.
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Platos Principales

Main courses

Cabrilla, manzana y Habanero $320
Salsa de manzana con habanero, puré de coliflor, aguacate y chicharrén de arroz

Seabass, apple and Habanero

Red apple-habanero sauce, mashed cauliflower, avocado and rice cracklings

Cochinita Pibil Mar y Tierra $360
Cochinita pibil de puerco estilo yucateco, con camarén jumbo, xnipec, espuma de pifia y salsa

verde cruda

Cochinita Surf & Turf

Cochinita Pibil (Yucatdn-Style shredded Pork) with jumbo shrimp, xnipec, pineapple foam

and raw green sauce

Pechuga de Pollo en Mole Negro $360
Tostén de platano macho asado al carbon,verdolagas y chayote
Black Chicken Mole

Chicken breast with black mole sauce, chayote and plantain chips

De nuestra parrilla

From our grill

Servido con sopa o ensalada de la casa, escoja dos guarniciones y la salsa de su preferencia
Served with our house soup or salad, garnishes and sauce of your choosing

Pescados y Mariscos
Fish & Seafood

Filete de lubina a la parrilla (200 grs) $360
Grilled seabass fish fillet (7 Oz)
Filete de atun a la parrilla (200 grs) $390
Grilled tuna fish fillet (7 Oz)
Brocheta de camarones (8 pzas) $650
Shrimp skewer (8 pcs)
Langosta a la parrilla (300 grs) $790
Grilled lobster (12 Oz)

%} Subject to $20 usd. extra per person to your meal package
Sujeto a $20 usd. extra por persona a su paquete de alimentos

All Prices in mexican pesos, tax es are included.
Los pagos en efectivo no son aceptados en nuestros Restaurantes, Bares, Cafeterias o Spa

@ Cash payments are no longer accepted at any of our Restaurants, Bars,Coffee shop or Spa.
Todos los precios estan en pesos mexicanos, los impuesto s estan inclui dos.



Brocheta de camarones y chorizo

Shrimps and chorizo skewer

Camarones y pollo
Shrimp and chicken

Camarones y arrachera

Shrimps and flank steak

3) Langosta y arrachera
Lobster and flank steak

Corazon de filete de res (226 grs)
Beef fillet medallion (8 Oz)

Pechuga de pollo a la parrilla
Grilled chicken breast

Arrachera (283 grs)
Flank Steak (10 Oz)

Costillar de Rib Eye (283 grs)
Rib Eye (10 Oz)

&) Chuleta de cordero (283)
Rack of Lamb (10 Oz)

Salsas

Sauces

Ajillo / Guajillo chili and garlic
BBQ picante / Spicy BBQ

Vino tinto / Red Wine
Chimichurri / Chimichurri
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Combinaciones del Chef
Chef’s Platters

Carnes y Aves
Meat & Poultry

Side dishes

Papa al horno | Baked potato

Puré de papas / Mashed potatoes

Arroz ala jardinera/ Rice with

mixed vegetables

Elote / Corn

Cebollitas cambray/ Sweet Cambray Onions

Vegetales al vapor o a la parrilla/ Steamed or

%) grilled vegetables
Subject to $20 usd. extra per person to yol
mealpackage
Complem Sujeto a $20 usd. extrg por persona a su
paquete de alimentos

entos

Cash payments are no longer accepted at any of our Restaurants, Bars,Coffee shop or Spa.

All Prices in mexican pesos, tax es are included.
Los pagos en efectivo no son aceptados en nuestros Restaurantes, Bares, Cafeterias o Spa

Todos los precios estan en pesos mexicanos, los impuesto s estan inclui dos.

$635

$635

$695

$960

$595

$335

$425

$595

$630
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Postres

Desserts

Pastel de Tres Leches

Con la receta especial de la casa, con betun de vainilla y salsa de fresa

Three-milk Cake

An ultra light cake soaked in a sweet milk mixture and topped with vanilla whipped

cream and strawberries sauce

Pie de queso
Salsa de chocolate y helado de vainilla
Cheese pie

Chocolate sauce y vanilla ice cream

Fondant de chocolate

Hecho al momento, con centro chocolatoso, acompafiado de frutos rojos

y helado de vainilla

Chocolate fondant

Rich chocolate sponge filled with a melting middle, served with red fruits and

vanilla ice cream

Flan Napolitano

El tradicional flan de las abuelitas servido en tu mesa con salsa
de caramelo

Naepolitan Flan

Creamy custard dessert with a layer of clear caramel sauce

Crepas Suzette Flameadas

Al brandy, con salsa de naranja mantequilla y helado de su preferencia
Crepas Suzette

Flambé with brandy, with butter orange sauce and ice cream of your choice

Platanos flameados (12 Tribes)

Platanos flameados , ron oscuro extracto de naranja y frutos rojos
Flamed banana (12 tribes)

Flamed bananas, dark rum, orange extract and red berries

Café Espaiiol

Con esencia de brandy, licor de café y helado de vainilla
Spanish coffee

With brandy, coffee liqueur and vanilla ice cream

Café mexicano

Con tequila, licor de café y crema batida
Mexican coffee

With tequila, coffee liqueur and whipped cream

Cash payments are no longer accepted at any of our Restaurants, Bars,Coffee shop or Spa.
All Prices in mexican pesos, tax es are included.
Los pagos en efectivo no son aceptados en nuestros Restaurantes, Bares, Cafeterias o Spa
Todos los precios estan en pesos mexicanos, los impuesto s estan inclui dos.

$160

$160

$160

$160

$280

$200

$260

$260



Cash payments are no longer accepted at any of our Restaurants, Bars,Coffee shop or Spa.
All Prices in mexican pesos, tax es are included.
Los pagos en efectivo no son aceptados en nuestros Restaurantes, Bares, Cafeterias o Spa
Todos los precios estan en pesos mexicanos, los impuesto s estan inclui dos.



